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KAKAOLU ASK KURABIYESI

120 Gr Sana Hamurigi

1 Adet yumurta

4 Corba KasiJi kakao

1 Paket kabartma tozu

1,5 Su Bardagi un

3 Corba KasIJi pudra sekeri
1 Paket cikolata

Unu, kakaoyu, pudra sekerini ve kabartma tozunu genis bir hamur yogurma kabina eleyelim. Ortasini elimizle
acalim ve yumurtayi kiralim.Sana hamurisini (oda 1sisinda yumusamis), yumurtalarin Gzerine ilave edelim ve
unlari ortaya dogru toparlayarak yogurmaya baglayalim. Yaklasik 5-6 dakika hamurumuz toparlanana kadar
yoguralim. 20 dakika kadar dinlendirelim. - Tezgahimizin (izerine biraz un serpigtirelim, hamurumuzu merdane
ile 1 cm inceliginde acalim. Ince agtigimiz hamurumuzu kalpli kaliplar ile keselim. Firinimizi 180 dereceye getirip
isitalim. Yagh kagit serdigimiz firin tepsisine kurabiyelerimizi yerlestirelim. Isitigimiz finrmmizda yaklasik 15-20
dakika arasi pisirelim. Pigtikten sonra kurabiyelerimizi sogutalim. Kurabiyelerimizi benmaride ¢ikolata eritip
kurabiyelerimizi erimig cikolataya bandirip servis edebiliriz.

Fotograf "sems" tarafindan génderildi. 12.03.2015
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