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KAKAOLU ANNE KEKI

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gr tereyagi

1/2 su bardag sivi yag

1 sise maden suyu

1 su barda@i hindistancevizi
1 cay bardagi damla gikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

50 gr kakao

2,5 su bardagi un

ik dnce yumurta ile tozsekeri iyice ¢irpin.Daha sonra karigima tereyagini, sivi yag ve maden suyunu da ekleyip
karistirmaya devam edin. Hindistancevizi ve damla ¢ikolatayi ekleyip hafif karigtirin. Toz karigimlari ayr bir
kapta karistirip karigima ekleyip karistirin. Karigimi pasta kabina koyup 180 derece 6nceden isitilmis firinda 30
dk pisirin.Soguduktan sonra servis yapabilirsiniz.
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