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KAKAOLU AMERIKAN DONDURMASI

Malzemeler

6 adet yumurta (oda sicakliginda beklemis olmali)
2 su bardagi tozseker

4-5 tepeleme yemek kasigi kakao

4 su bardag st

2 paket vanilya

2 su bardagi hazir siit kremasi (200 ml x 2)

Yapiligi

Sut ve vanilyayi orta boy gelik bir tencereye koyup orta i1sil ategte, tahta kagikla arada sirada karigtirarak sitd
kaynamaya birakin. Diger taraftan, oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirin. Uzerine tozseker
ve kakaoyu ilave edip mikserin yUksek devriyle 3-4 dakika kadar ¢irpin. Bylece geker eriyip kakaoyla iyice
karisacaktir. I¢i buz dolu genis bir tencereyi hazir bekletin. Kaynayan vanil-yali sitten 2 kepge kadar alip
yumurtal karigima yavas yavas ekleyin. Karisimi mikserle ¢irparak ilik hale getirin. Bu sekilde iliklastirdiimz
yumurtal karigimi ocaktan aldiginiz kaynar haldeki vanilyal sitin icine yavas yavas aktarin. Mikserle 1-2 dakika
¢irparak koyu ayran kivaminda bir karigim elde edin. Bu karisimi genis bir cam kaseye aktarin ve i¢i buz dolu
tencerenin icine oturtun. Mikserle 2-3 dakika ¢irparak hafif¢e ilik hale getirip igine hazir sit kremasini aktarin.
Mikserle en az 5-6 dakika daha ¢irparak koyu muhallebi kivaminda bir krema elde edin. Bu kremayi
buzdolabinin derin dondurucusunda en az 1 gece bekletin. Ertesi giin dondurma kasigiyla bardaklara alip
Uzerini findik, fistik, cevizle susleyerek servise sunun.
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