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KAKAOLU ALMAN KURABIYESI

1,5 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao
115 gram tereyag

125 gram toz seker

1 adet yumurta

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 yumurtanin beyazi

1 yemek kagigi toz seker

Mikserde tereyag, toz seker ve yumurtayi ¢irpin. Un, kakao ve tuz ekleyip sert bir hamur tutun. Hamuru streg
filme sarip 1 saat buzdolabinda bekletin.

Hamurdan 28 adet yuvarlak beze yapin. Her bir bezeye bir karis uzunlugunda sekil verin. Yumurta aki ve toz
sekeri karigtirp kurabiyelerin Gstline sirln.

180 derecelik firinda 10-12 dakika pisirin.
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