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KAKAOLU ACIBADEM KURABIYESI

1,5 su bardagi kabugu soyulmus badem
3,5 su bardagi pudra sekeri

1/2 su bardagi kakao

6 adet yumurta beyazi

2 cay kasigi targin

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

Aralarina sirmek icin:

3 yemek kasigi sokella

Badem ve pudra sekerini mutfak robotuna aktarip badem un haline gelinceye kadar ¢gekin. Karigimi derin bir
kaba aktarin. Un, kakao ve targini bir bagka kapta karistirin, kakaolu karisimi tel bir sGzgecten gegirerek
bademli karigimin tizerine ilave edin. Yumurta aklari ve tuzu derin bir kapta kar gibi olup katilagincaya kadar
8-10 dakika ¢irpin. Uzerine bademli karisimi ekleyip iyice karstirin. Hamuru bir sikma pogetine alin. Firin
tepsisine firin kagidini serip Gzerine 5-6 santim araliklarlar 2 santim blytkliginde hamur toplar sikin.
Kurabiyeleri 200 dereceye ayarli firinda 15 dakika kadar pisirin, kurabiyelerin iinmaisni bekleyip kagittan
¢ikarin. Sogumalarini bekleyip servise sunun.
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