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KAKAO SOSLU KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi siviyag

1 paket Kakao

1'er paket Kabartma tozu, vanilya
Hazir kakao sosu

Cikolata rendesi

Oncelikle 4 yumurta ve 1 su bardagi seker mikser yardimi ile 15 dk. boyunca araliksiz ¢irpilir daha sonra siviyag
ilave edilir. Bir stire yine girpilir ve ardindan un ve kabartma tozu ilave edilir. Sonrasinda 1 paket kakao tozu
ilave edilir. Arzuya gore ceviz veya findik ilave edilebilir. Yaglanmis kek kaliplarina dékulir. Onceden isitilmig
firna surdldr. Ciktiktan hemen sonra hazir kakao sosunu keklerin Uzerine esit miktarda paylastirilir. Soguduktan
sonra gikolata rendelerini Gzerine serpigtirebilirsiniz.
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