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KAKAO SOSLU KEK

3 yumurta

Yarim su bardagi sivi yag

1 paket Igim Kakaolu Puding
Yarim su bardagi Igim Sat

2,5 su bardagi un

1 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

1 paket Icim Labne Peyniri (200 gr)
Sosigin:

Yarim paket Icim Kakaolu Puding
1 su barda@i Igim Sat

Yumurtalari, yad, sit, 1 paket kakaolu puding ve 1 bardak un ekleyerek mikserle ¢irpin. Kalan unu ve kabartma
tozunu ilave edip kagikla karigtirin. Ortasi delik veya diiz kek kalibina bogaltip 180 derece firnda 35 dk. pigirin.
Kek soduyunca ortadan ikiye kesin. Arasina 1 paket Igim Labne Peynir'i stirlin. Sos i¢in sutle pudingi pisirip
iikken kekin Gzerine dékin. Dilimleyip servis yapin.
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