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KAKAO KREMALI RULO TATLI

MALZEMELER

1litre st

5 yemek kasigi un

7 yemek kasigi toz seker

3-4 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

1 paket krem santi+1 su bardadindan az eksik sit

YAPILISI

Un, seker, kakao ve vanilyay! 6nce harmanlayip Gstiine siti dokin. Muhallebi kivaminda pigirin. Muhallebiyi 5
dakika kadar mikserle ¢irpin. Firin tepsisine hindistancevizini serpip tUzerine muhallebiyi dékin. Ustini kasikla
diizeltip sogumaya birakin. Bu arada 1 su bardagindan az eksik sitle krem gantiyi hazirlayin. Tamamen
sogumus tathnin Gstiine krem santiyi yayin ve bigakla yada kasikla dizeltin. Istediginiz boyutta kesip rulo yapin.

Not; krem santinin Ustine mevsim meyveleri koyup dylede rulo yapabilirsiniz. Cok sik bir tatli oluyor.
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