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KAKAO KAPLI COREK

200 gr. margarin

250 grun

100 gr. misir nisastasi

100 gr. pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

70 gr. dévilmis ceviz igi
2-3 yemek kasigi su

2 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi toz seker

Unu, nigastayi, pudra sekerini, kabartma tozunu ve vanilyayi bir yogurma kabina eliyoruz. Margarini ve ceviz
icini de ekleyip iyice yoguruyoruz. Bu asamada bir ka¢ kasik su ilave ederek ele yapismayan, yumusak bir
hamur elde ediyoruz. Yodurdugumuz hamuru 4 parcaya bollp, her pargcayi yuvarlayarak rulo yapiyoruz. Her
ruloyu streg filme sarip derin dondurucuda 10 dakika kadar bekletiyoruz. Bu sirada genisce bir kaba kakaoyu ve
toz sekeri koyup kabi sallayarak ikisinin iyice karismalarini sagliyoruz. Derin dondurucuda bekleyen kurabiye
rulolarinin streg filmini acip, énce her yerine firga yardimi ile krema sirlyoruz, sonra da kakao-seker karigiminin
icinde yuvarlayip her tarafinin bu karigim ile kaplanmasini sadliyoruz. Kakao karigimina buladigimiz rulolar
tekrar streg filme sarip bu kez buzdolabina koyup 4 saat bekletiyoruz (annem bu asamada bir gece bekletmis).
Daha sonra buzdolabinda dinlenip sertlesen hamurlarin streg filmlerini agip keskin bir bigak yardimiyla yarim
santimetrelik dilimler halinde kesiyoruz.Kurabiyeleri yagl kagit serilmis firin tepsisine dizip, dnceden 175C°[2lye
isitilmig firinda yaklasik 12-15 dk. kadar pigiriyoruz.
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