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KAKAO KAPLAMALI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

200 gr tereyagi

250 grun

2 yemek kasigi tam bugday unu
100 gr misir nisastasi

100 gr pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

70 gr ¢ekilmis ceviz igi

2-3 yemek kagigi su

Uzeri igin:

2 yemek kasigi kakao

2 yemek kasigi toz seker
1/4 su bardagdi krema

Un, nisasta, kabartma tozu, pudra sekeri ve vanilyayi bir kaba eleyin. Ceviz ekleyin. Tereyadi ve suyu ekleyerek
yogurun. Hamuru 4 esit parcaya ayirin ve rulo sekli verin. Streg filme sarip 10 dakika derin dondurucuda
bekletin. Seker ve kakaoyu bir tepside harmanlayin. Hamurlarin Gzerindeki streg filmi ¢ikartin firca ile krema
sUriin ve kakaolu tepsiye yerlestirerek tamamen kakaoya bulayin. Her bir rulo i¢in ayni islemi tekrarlayin.
Rulolari 4 saat buzdolabinda bekletin. Firini 175 dereceye ayarlayin. Rulolari streg film Gzerinde yarim cm
kalinhginda dilimlere ayirin ve yagh kagit serili tepsiye dizin. Firinda 12 dakika pigirin. Soguduktan sonra servis

yapin.
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