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KAKAO HATLI KEK

4 adet yumurta

Yarim paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt
Yarim ¢ay bardagi st

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

5 ¢orba kasi§i kakao

1,5 su bardagi un

Margarin eritilir biraz iimasi, igin bekletmek gerekir. Yumurtalar kirilir, pudra gekeri ilave edilir. Mikser marifetiyle
bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine margarin, st ve yogurt ilave edilir, kisa stre ¢irpilir. Elenmis un, vanilya
ve kabartma tozu eklenir. Simgir kasikla alt st ederek karistirilir. Kek kalibi yaglanir, kek harginin dértte biri
doékalar, Gzerine bir gay stizgeci yardimiyla toz kakao serpilir. Bu sekilde 3 kat serpme toz kakao en Uste kek
harci olacak sekilde 4 kat kek harci Ust Uste birakilir. 160 derece firinda yaklasik 1 saat pigirilir.
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