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KABARIK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

2,5 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

Yumurta ve toz sekeri kbpilrene kadar ¢irpin.

Sit ve sivi yag yag ilave edin tekrar ¢irpin.

Kabartma tozu vanilin ekleyin tekrar ¢irpin.

Daha sonra bunu yavas bir sekilde ilave edin.

Kivam alincaya kadar ¢irpin.

Yaglayip unlamis oldugunuz kek kalibin igerisine bir miktarini dékan.

Kalan kek harcinin igerisine 3 yemek kasigi kakao ilave edip karistirin ve onu da kek kalibin igerisine dékin .

Alti sade Usti kakaolu olacaktir ben ¢atal yardimiyla biraz sekil vermeye ¢alistim.

180 derecelik firinda yaklagik 25-30 dakika alth UstlG bir sekilde pismeye birakin, pistikten sonra biraz

sogumasini bekleyin ters cevirin.
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