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KAKAKOLU KABARIK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi krema
Yarim su bardagi sivi yag
3 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi soda

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

Seker ve yumurtalarin sarilarini derin bir kapta ¢irpici yardimi ile iyice karistirin. Yumurtanin beyazini ayri bir
kapta yiksek devirde cirparak krema kivamina getirin ve bekletin. Ardindan kalan malzemeleri birere birer kek
harcina ekleyin ve karistirmaya devam edin. Tim malzemelerin karistigina emin olduktan sonra kenarda
ayirdiginiz yumurta beyazini yumusak bagli bir karigtirma araci ile ufak ufak harca ekleyin. Yogdun bir ¢cirpma ya
da beyazin tamamen kaybolmasina gerek yok. Kek harcimiz hazir olduguna gore artik firin kalibina dékulebilir.
Yaklasik 30 dakika 200 derecelik firinda pismeye birakin. Kekiniz pistikten ve biraz soguduktan sonra tizerine
slizgeg yardimi ile kakao dokebilirsiniz. Afiyet olsun...
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