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KAK PELTESI

6-7 adet kuru incir

10-12 adet kuru kayisi

1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
7-8 adet kuru erik

6 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 su bardagi nisasta

1 paket vanilya

Kuru meyvalarin ¢ekirdekleri varsa gikarilir. Sonra Gzerine su konur, 2 saat bekletilir. Yumusayince kiigtik kiip
seklinde dogranir. (Uzim hari¢) Tencereye soguk su, seker ve nigasta konur. Atege yerlestirmeden 6nce
nisasta eriyene kadar karigtirilir. Uzerine kuru meyveler konur. Orta ateste surekli karigtirilarak, seffaflagana
kadar pisirilir. atesten Almadan hemen énce vanilya atilir. Kaselere konur. Soguyunca servise sunulur.
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