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KAK LOKMASI

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

4 adet kuru kayisi

2 adet kuru incir

1 cay bardagi kuru Gzim
Serbet:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Kizartma yag

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta, siit bir kapta girpilir. Uzerine kabartma tozu ve un eklenir. En son
ince dogranmig kuru meyveler katilir. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Tavaya yag konur, 1sininca hamurdan
kagsikla dokulir. Kizarinca yagdan alinir. Uzerine soguk serbet gezdirilir.

ML® Kakli Tath icin tiklayin
ML® Kakli Tath (gorsel)
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