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KAJUN CITIR TAVUK

1 kg. parmak seklinde dogranmig tavuk gégsi
1 paket krema (200 ml)

1 cay kasidi kajun baharat

1 cay kasig! karabiber

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 cay kasigi tuz

Pane igin:

BlyUk boy baharatli misir cipsi

Bir kaba krema, kajun baharati, karabiber ve kirmizi toz biberi koyup karigtiriyoruz. Uzerine tavuk etlerini ilave
edip hepsini harmanliyoruz. Uzerini streg ile kapatip buzdolabinda dért-bes saat dinlendiriyoruz. Cipsi
posetindeyken elimizle ufalayip bir kaba d6kuyoruz. Firin tepsisine yagl kagit seriyoruz. Tavuk etlerini tek tek
cipse bulayip tepsiye diziyoruz. Onceden isitiimis 200 derece firinda, yaklasik 20- 25 dakika pisiriyoruz.
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