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KAJULU TEL KADAYIF

Yarim kg tel kadayif

2 su bardag ¢ekilmis kaju
250 gr tereyagi

Serbet:

3,5 su bardagi su

3,5 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Serbet kaynatilir, sogumaya terk edilir. Tereyad eritilir ve 1litilir. Kadayifin Gzerine gezdirilir. Kadayif didiklenerek
tereyagdi yedirilir. Yarisi bir tepsiye bastirarak yerlestirilir. Uzerine kaju serpilir. Kalan kadayif da yerlestirilir.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Uzerine soguk serbet gezdirilir. 2 saat sonra kare
kare kesilir.
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