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KAJULU SURPRIZLER
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2 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

10 gram kuru maya

25 gram tereyag!

Yarim su bardag ilik st

1 adet yumurta

ic harg igin:

50 gram tereyag!

3-4 corba kasigi esmer seker
1 ¢orba kasigi toz targin

1 su bardagi ¢ig kaju fistigi
1 gorba kagigi stt

Uzeri igin:

3/4 su bardadi pudra sekeri
2 ¢orba kagiJ! limon suyu

Hamur igin un, tuz, maya, tereyagi, sut ve yumurtayi bir kaba alip yogurun. Hamurun Gzerini 6rtlp sicak bir
yerde 40 dakika mayalanmaya birakin. Hamur kabardiktan sonra tekrar yogurun. 24x30 cm ebadinda
dikdortgen olarak agin. ici igin tereyadi ve esmer gekeri mikserleyin. Dovuimus kaju fistigi, targin ve sttl ekleyip
karistinin. Karigimi, agtiqiniz hamurun Gzerine surin. Hamuru uzun kenarindan baglayarak rulo seklinde sarin.
Bir bicakla 2 parmak kalinliginda dilimler kesin. Firin tepsisini yaglh kagitia kaplayin. Hamurlari tepsiye araliklarla
dizin. Onceden isitilmis 190 derece firinda 20-30 dakika pisirin. Uzeri igin pudra sekeri ile limon suyunu iyice
karistinin. Kurabiyeler soguduktan sonra bu karigsimi ¢atal ile Gzerlerine gezdirin.
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