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KAJULU MUFFINLER

1 cay bardagi misir yagi

1 su bardag eritilmis margarin

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 su bardag ¢ig kaju fistigi

1 cay bardagi konserve misir

1 adet kiip dogranmis kirmizi biber
1 cay bardadi kiip dogranmig hellim peyniri
1 corba kasigi toz seker

Yarim demet dereotu

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Derin bir kaba misir yagdi, margarin, yogurt ve yumurtayi koyun. Mikserle 2-3 dakika girpin. igine iri déviilmiis
kaju fistidi, misir, kirmizi biber, hellim peyniri, toz seker ve tuz katin. Kiyilmig dereotu ilave edin. En son elenmig
un ve kabartma tozu ekleyip, tim malzemeyi karigtirin. Muffin kaliplarinin icine yagl kagit kesip, yerlegtirin.
Kaliplarin igine karigsimdan ikiser ¢orba kasigi koyun ve énceden isitilmis 180 derece firinda Gzerleri kizarana
kadar pisirin. lindiktan sonra yagl kagitlari ¢ikarin ve servis tabagina alin.
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