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KAJULU HURMA BAR

https://www.karaca.com

100 gram hurma

100 gram kaju

1 adet portakal kabudu rendesi
2 yemek kagsidi kakao

Oncelikle hurmanin gekirdeklerini giizel bir sekilde cikarmaniz gerekir. Daha sonra sicak bir suyun iginde
yumusayana kadar bekletmeniz gerekir.

Mutfak robotunu kullanarak yulafi un haline gelinceye kadar cekmeniz gerekir.

Bunun Gzerine yumugsamig hurma ve tahin eklemeniz gerekir. Daha sonra rondodan gegirmeniz gerekir.
Finn kagidinin Gzerine yaymaniz ve daha sonra kara halinde sekil vermeniz gerekir.

Finn kagidiyla kaplanir ve bir merdane yardimiyla tizerinden gegerek igslemlere devam edin.

Hazirlamig oldugunuz kajulu hurma bari buzdolabina koyarak dinlendirin.

Gikolata benmari Gizerinde eritin ve barin tstline esit bir sekilde yapistirin.

Daha sonra Uzerine findik kiriklari serpigtirin.

Gikolata kivamina gelene kadar yani sertlesene kadar buzdolabinda bekletin. Kajulu hurma bari dilim halinde
keserek servise hazir hale getirin.
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