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KAJULU CORBA

Halig Universitesi

Kaju 125 gr

Un 1,5 yemek kasigi
Krema 2 gr

Tavuk bulyon 1 adet
Sicak su 3,5 su bardagi
Tuz

Pul biber 1 ¢ay kasigdi
Zeytinyadi 1 yemek kasig!

Kajulari robottan gegirin un haline getirin.

Tencereye yag koyulur eritilir, kaju tozu ve un eklenerek kavrulur, rengi ddniince kaynamis su eklenir strekli
kanstirarak tuz ve bulyon eklenir 10-15 dk pigirilir, sonra blendirla piire haline getirilir. 5dk daha pisirilir, ocaktan
alinir, krema eklenir.
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