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KAJULU GIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

Yarim paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi seker

1 su bardag iri kinlmis kaju
90 gr bitter cikolata

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Once gikolata Ben Mari usulu eritilir. Yumurta ve seker bembeyaz olana kadar cirpilir. Uzerine eritiimis margarin
ve yogurt katilir, biraz ¢irpilir. Un, kabartma tozu, kakao ve eritilmig gikolata katilir. Malzeme plriizstiz kivam
alana kadar karistirilir. En son kaju eklenir. Yaglanmig kek kalibina dékdlir. Oncedeb isitiimis 170 derece firnda
1 saat kadar pisirilir.
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