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KAJU VE PESTO SOSLU SPAGETT]

500 gram spagetti

1 adet soyulmus olgun avokado
Yarim limon suyu

25 gr taze feslegen

4 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasigi su

1 dis soyulmus sarimsak

Bir tutam deniz tuzu

Kajunun 50 gramini bir mutfak robotuna koyun ve birkag saniye karigtirin.

Daha sonra bir tavaya koyun ve rengi altin olana kadar kizartin.

Kizarmig kajulari makarnanin tizerine serpmek icin bir kenara koyun.

Spagettiyi kaynar suya koyun ve (izerine tuz serpin. 10-15 dakika haglayin.

Bu sirada sosu igin avokado, limon suyu, feslegen, sarimsak, zeytinyagi, su, deniz tuzu ve kalan kajuyu mutfak
robotuna ekleyin. Plrlizsiz ve kremsi hale gelene kadar karistirin.

Daha sonra haglanan makarnayi soguk suyun altinda yikamadan, kasik yardimiyla stizip sosun igine ekleyin ve
iyice karigtirin.

Uzerine tavada kizarttiqiniz kajulari serpin.
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