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KAJU PEYNIRLI RAVIOLI

Malzeme:

2 adet pancar

4 adet kuru incir

2 ¢orba kagiJI esmer seker
Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Peynirli Karigim Igin :

5 gram kirmizi sogan

10 gram maydanoz

5 gram sarimsak tozu

5 gram sogdan tozu

Pancar marine icin, pancarlari ¢gok ince dilimleyin. Zeytinyaginin iginde 1 giin bekletin. Balzamik sirke ve esmer
sekeri koyu bir kivam elde edene kadar kaynatin. Kuru incirleri ikiye kesip i¢ine atin ve bekletin. Kaju peyniri
icin, 1slatilmig ve suyu sizdurtlmus kaju, kirmizi sogan, maydanoz, sarimsak tozu, sogan tozu ve Himalaya
tuzunu blenderden gegirin. Pancar dilimlerinin yagini siizin. Igine kaju peynirini paylastirip kapatin. Servis
tabag@ina alin. Balzamik sirkeli incirle sUsleyerek servis yapin.
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