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KAJU FISTIKLI ÇİKOLATALI TATLI SANDVİÇ

1 çay bardağı pudra şekeri
1 çay bardağı buğday nişastası
Yarım su bardağı ince çekilmiş kaju fıstığı
1 adet yumurta
1 paket vanilya
Yarım paket kabartma tozu
100 gr. margarin
2 su bardağı un
Yeteri kadar krem çikolata

Oda sıcaklığındaki yağı yoğurma kabına alın. Çikolata haricindeki tüm malzemeleri katıp yoğurmaya başlayın,
hamur cıvık olduysa azar azar un ilave ederek ele yapışmayacak bir hamur hazırlayın. Unu kontrollü katın.
Hamurun katı olmaması gerekiyor.
Daha sonra hamuru iki ya da üç parçaya bölün, hafif unlayarak merdane yardımıyla yarım santimden az daha
ince açın. Daha sonra yuvarlak kurabiye kalıplarıyla kesin. Fırın tepsisine dizin. Artan hamuru elinizle toplayıp
tekrar açın ve kalıpla tekrar kesin. Diğer hamuru da aynı şekilde hazırlayın.
Önceden ısıtılmış 170 dereceli fırında 8-10 dk. kadar fazla kızartmadan pişirin. Soğuduktan sonra kurabiyenin
tekine çikolata sürün ve diğerini üstüne kapatın.

© lezzetler.com tarif no:114259 • adı:Kaju Fıstıklı Çikolatalı Tatlı Sandviç • gönderen:Göksen • indirme tarihi:07.05.2024 - 01:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kaju-fistikli-cikolatali-tatli-sandvic-vt83694
http://www.tcpdf.org

