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KAJU FISTIKLI CIKOLATALI TATLI SANDVIC

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi bugday nisastasi

Yarim su bardagi ince ¢ekilmis kaju fistidi
1 adet yumurta

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

100 gr. margarin

2 su bardagi un

Yeteri kadar krem ¢ikolata

Oda sicakhgindaki yag yogurma kabina alin. Gikolata haricindeki tim malzemeleri katip yogurmaya baslayin,
hamur civik olduysa azar azar un ilave ederek ele yapismayacak bir hamur hazirlayin. Unu kontrollU katin.
Hamurun kati olmamasi gerekiyor.

Daha sonra hamuru iki ya da ¢ parcaya bdltn, hafif unlayarak merdane yardimiyla yanm santimden az daha
ince acin. Daha sonra yuvarlak kurabiye kaliplariyla kesin. Firin tepsisine dizin. Artan hamuru elinizle toplayip
tekrar agin ve kalipla tekrar kesin. Diger hamuru da ayni sekilde hazirlayin.

Onceden isitilmis 170 dereceli firinda 8-10 dk. kadar fazla kizartmadan pisirin. Soguduktan sonra kurabiyenin
tekine ¢ikolata sUrln ve digerini Ustline kapatin.
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