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KAISERSCHMARREN (AVUSTURYA)

https://www.lezzetsirri.com

imparator Omleti

6 yumurta

2 corba kagsigi krem

2 ¢orba kasi@i kuru Gzim
2 corba kasi§i toz seker
3 ¢orba kasiJi un

50 gr. tereyadi

1 tath kasidi vanilya

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
bir tutam tuz

asti igin:

toz seker

komposto igin:

1 kg. Kara erik

200 gr. toz seker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

1 kak targin

3 karanfil

Servis igin:

1/2 su bardagdi krem

Erikleri yikayip ikiye bollin. Gekirdeklerini ¢ikarin. Bir tencereye erikleri, su ve sekeri koyun. Kaynamaya
baslayinca igine kak tar¢ini, karanfilleri ve limon suyunu koyup hafif ateste kaynamaya birakin. Erikler iyice
yumusayip, komposto koyu kirmizi bir renk alincaya kadar pisirin. Daha sonra ategten alip sogumaya birakin.
Yumurtalarin beyazlarini sarilarindan ayirip derin bir cam kaba koyun. Igine bir tutam tuz atarak elekirikli bir
¢irpici ile karbeyaz oluncaya kadar ¢irpin. Igine yumurta sarila-rini, toz sekeri, vanilyayi, kremi ve limon kabugu
rendesini atip tekrar 1 dakika kadar cirpin. Daha sonra ¢irpicinin ¢irpma derecesini disdrin ve bir yandan
yumurta karisimini girparken diger yandan da unu yavas yavas i¢ine katin. Béylece ununuz top top olmaz.
Daha sonra tavada tereyagini eritin. Yag kizinca, hazirladiginiz omletin igine ¢ekirdeksiz kuru GztGmleri atin ve
karisimi tavaya bosaltin. Omlet hamurunuz tavada yayilir.

Atesi biraz kisin ve omletin altini yakmadan pisirin. Tatlinin alti tamamen pigince Ust kismi da yavas yavas
tutmaya baslar. Dilerseniz ayni blyUklUkte yagladiginiz baska bir tavaya ters cevirerek alin diger tarafini da
kizartin. Ya da firin 1zgarasini yakin ve tavayi altina koyun. 2-3 dakika omletin Ustl kizarincaya kadar birakin.
Yalniz bunun i¢in 1izgarayi énceden 160 derecede kizdirmalisiniz. Yoksa omletiniz bekleme sirasinda iner. Daha
sonra pismis omleti bir tabaga alin. Dizgiin olmayan iri parcalar keserek Gizerine sicakken toz seker serpin.
Yaninda buz gibi erik kompostosu ve krem ile sicak tatlinizi servis yapin.
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