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KAISERSCHMARREN (ALMANYA)

5 yumurta

1 paket vanilya

200 grun

400 ml stt

Tuz

1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
Bir tutam targin

Bir miktar margarin

60 gr kuru Gzim

2 - 3 corba kasig tozseker

YAPILIS TARIFI

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Yumurta sarisini vanilya, un, sut,
tuz, portakal kabugu ve tar¢inla karigtirin. Karisimi 15 dakika dinlendirin.
Yumurta aklarini kdpuk halini alincaya kadar ¢irpin. Ardindan hamura
ekleyin.

Yapismaz bir tavada bir miktar margarini eritin. Hamuru porsiyonlar
halinde tavada pigirin. Alt kismi pistikten sonra st kismi da pigirin ve
omletleri bir ¢atal yardimiyla pargalara ayirin. Son olarak kuru Gzimd
ekleyip pisirmeye devam edin. Hazir olan tatllar sogumamalari igin
6nceden isitiimis firinda bekletebilirsiniz.

Hamuru pisirme islemi sona erdikten sonra tavada sekeri hafif¢ce kavurun.
Tatlilan tavaya ekleyip sekerle kisa bir slire daha pigirin.

Tatliyi servis tabaklarina alip Gzerine pudragekeri serptikten sonra servis

yapin.
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