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KAHVELI ZENCEFILLI KEK

1 Paket Kabartma Tozu

2 Corba Kasigi Kakao

1 Su bardag Sivi Yag

1 Su barda@ St

1.5 Su bardagi Toz Seker
1 Cay kasigi Toz Zencefil
2.5 Su bardagi Un

4 Adet Yumurta

Sosu Igin:

125 Gr Bitter Cikolata

1 Gorba Kasig Kakao

1.5 Su bardagi Sut

2 Corba Kasigi Toz Seker
1 Tath kasigi Turk Kahvesi

Karistirma kabina yumurtalar kiryoruz. Uzerine sekeri dokiip mikserle kdprtlyoruz. Siitil, sivi yagdi, kakaoyu
koyup bir tur daha karistiriyoruz. Unu, zencefili, kabartma tozunu ilave edip, mikserle karigtirip yaglanmig firin
kabina dékuiyoruz. Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 15 dk pisirelim.Sosu icin sttl tencereye alin. Uzerine
cikolata, kakao, tirk kahvesi ve toz sekeri ekleyerek cirparak kisik ateste pigirin. Pisen keki dilimlere keserek
Uzerine sicak sosu dékin. Sosunu ¢eken keki hindistancevizi ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:130852 « adi:Kahveli Zencefilli Kek « gonderen:h.yildinm « indirme tarihi:02.04.2025 - 18:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-zencefilli-kek-vt96372
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kahveli-zencefilli-kek-130852.jpg
http://www.tcpdf.org

