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KAHVELI YENI YIL PASTASI

80 gr kepekli biskivi
30 gr tereyapi

1 paket krem peynir
60 gr pudra sekeri
20 gr neskafe

300 ml. krema

50 ml. sut

80 gr cikolata

Biskuvileri mutfak robotunda incecik ¢ekin. Tereyagdini eritip biskivilere karistirin. 4 adet porsiyonluk kalibin icini
streg folyoyla kaplayin. Bisklvileri paylastirip iyice bastirin.

Peynir, pudra sekeri ve 150 ml. kremayi ¢irpin. Yarisini ayirip kalanini kaliplarin yarisina kadar paylastirin.
Buzdolabinda sogumaya birakin.

Sut ile nescafeyi karistirin. Ayirdiginiz karisima ekleyip karistirmaya devam edin. Sertlesen karigimin Ustine
yayip tekrar sogumaya birakin.

Cikolatay benmaride eritip kalan kremay ekleyin. Pastalari kaliplardan ¢ikartip servis tabagdina alin. Sicak veya
Ik cikolata sos ile servis yapin.
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