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KAHVELI VE VISNELI MUFFIN
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3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

8 yemek kagsigi un

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi siviyag
Yarim su bardagi st

2 yemek kagigi granll kahve
Uzeri igin:

Visne

Yumurtalari karistirma kabina kirin. igine toz sekeri ilave ederek iyice kdpiirene kadar cirpin. Siviyag ve siitii
ilave edip karigtirin. Vanilya ve kahveyi ekleyin. Karisima unu ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Elde ettiginiz
harci yaglanmis muffin kaliplarina paylagstirin. Gzerlerine birer tane visne koyun. dnceden isitiimig 180 derecelik
firnda 20-25 dakika pigirin.
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