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KAHVELI VE NANELI PUDING

2 paket Pakmaya Gikolatali Naneli Puding
5 su bardagi (1 litre) stt

1 tath kasidi Turk Kahvesi

80 gr Pakmaya Bitter Pul Gikolata
Biskuvisi igin:

1 paket Pakmaya Karamelli Puding

125 gr margarin (oda 1sisinda yumugamisg)
3 yemek kasigi siviyag

1 yumurta

1 cay bardagdi (45-50 g) Pakmaya Misir Nigastasi
1 paket Pakmaya Kabartma Tozu

3 su bardagi (300 g) un

Bisklvi i¢in tim malzemeyi hamur yogurma kabina alin. Pirtzsiz ve yumusak kivamli bir hamur elde edinceye
kadar yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar koparin. Her pargayi avucunuzun iginde silindir sekline getirin. Yagl
kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizip, Gzerlerini hafifge bastirin.

Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pisirin.

Puding i¢in tUm malzemeyi tencereye aktarin. Surekli karistirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin.
Pudingi ocaktan alin, servis kaselerine paylastirin. Nar taneleri ve biskivi ile birlikte servis yapin.
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