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KAHVELI VE KESTANE DOLGULU CUPCAKE

200 gramun

2 cay kasigi kabartma tozu

200 gram tozseker

1/2 cay kasigi tuz

100 gram oda sicaklginda tereyagi
3 adet yumurta

150 ml (3/4 su bardadi ) sit

1 corba kasigi sicak su

2 corba kagigr granil kahve

Ortasi Icin :

150 gram kestane sekeri kiriklari
Uzeri Icin :

100 gram oda sicaklginda tereyagi
100 gram krem peynir

250 gram pudra sekeri

1 tath kagigi kestane aromasi

Uzeri Igin:

7-8 adet haglanmig kestane

1-2 ¢gorba kasigi granll kahve

Un ve kabartma tozunu genis bir kaseye eleyin. Tozgeker, tuz ve tereyagdini bu karigima ekleyip ekmek kirintisi
g6rintisi alana dek mikserin yiksek devrinde ¢irpin. Uzerine teker teker yumurtalari ekleyip karigtirin. Stti
katip karistirin. Ayri bir yerde kaynar suyu kahve ile karistirip sogutun ve karisima ilave edin. Puriizsuz bir kivam
elde edene dek ¢irpin. Cupcake kaliplarinin yarisina gelecek kadar hazirladiginiz hargtan koyun. Ortalarina
1&apos;er gorba kasigr kestane kirngi yerlestirin. Uzerlerinden bir parmak bosg kalacak gekilde yeniden harg
koyun.Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklagik 20-25 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Uzeri
icin tereyadi ve krem peyniri ¢irpin. Pudrasekeri ve kestane aromasi ilave edip purtizsiz bir kivam alana dek
¢irpin. Yildiz ug taktiginiz bir sikma torbasina alip cupcake&apos;lerin tizerlerine sikin ve iyice dona dek
buzdolabinda dinlendirin. Uzerlerine kiiglk parcalar halinde kirlmis kestane koyun. Granul kahve serperek
servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-ve-kestane-dolgulu-cupcake-vt114530
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kahveli-ve-kestane-dolgulu-cupcake-161878.jpg

© lezzetler.com tarif no:161878 « adi:Kahveli ve Kestane Dolgulu Cupcake * génderen:Domates Perisi « indirme tarihi:17.05.2024 - 07:12


http://www.tcpdf.org

