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KAHVELI FINDIKLI PARFE

https://www.droetker.com.tr

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2,5 su bardagi sit

1 yemek kasigi ¢dzinebilir kahve

1 paket sade petit beurre biskuvi (185 g)
1 cay bardagi 6guttimis findik

1 poset Dr. Oetker Gikolatall Krem Santi
1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Sos
2,5 su bardagi sut

Kalip:

Bombeli derin metal kap (20 cm)

SOt bir tencereye alin, Gzerine pudingi ve kahveyi ilave edip orta ateste strekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
bagladiginda ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan aI|p 5 dakika bekletin. Uzerine kirilmig biskivi ve
o6gutllmus findiklar! ekleyip kasik yardimiyla iyice karistirin ve sogumaya birakin.

Cikolatal krem santiyi soguk st ile 2-3 dakika ¢irpin. Biskivili puding ile karigtirin. Streg film ile kaplanmig derin
bir kaba dokiin. Uzerini kapatip dondurucuda 5-6 saat bekletin.

St ve bitter cikolatali sosu bir tencereye alin, orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya basladiginda
ocag kisin ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun.

Parfeyi dondurucudan alin, servis tabagina ters gevirin ve streg filmi ¢ikarin. Uzerine bitter gikolatali sosu dokiip
dilimleyerek servis yapin.

Jar
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