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KAHVELI VE CIKOLATALI YAS PASTA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1,5 Su Bardagi st (Kremasi igin)

1 Tath Kagigi Nescafe (Kremasi igin)

3 Adet yumurta (keki igin)

3 Paket krem santi (Kremasi icin)

3 Yemek Kagidi kakao (keki igin)

1 Paket hazir pandispanya karigimi (keki icin)

Hazirlanigi Pandispanyayi paketteki tarife gére hazirlarken, ek olarak igerisine 3 kasik kakao ve 2 kasik SANA
Hamurigi katin Pandispanya soguduktan sonra tizerini diizlegtirin ve ortadan ikiye ayirin. 3 paket krem ganti, 1
t.kasig Nescafe ve 1,5 su bardagdi sitii mikser ile kati bir kivam alana kadar ¢irpin. lkiye béldiguniz
pandispanyayi dnce kahveli sit karigimi ile 1slatin. Daha sonra ¢ikolata siriip akabinden de krem santi tabakasi
uygulayin. Bunun tzerine bir avug iri ¢ekilmig bitter ¢ikolata serpistirin. Pandispanyanin diger yarisini ilkinin
Uzrerine kapatip, ayni sekilde dnce st ile islatip sonra Nutella sirelim. Daha sonra pastanin dstind ve yanlarini
krem santi ile kaplayip en az yarim saat olmak tizere buz dolabinda bekletelim. Pastayi sslerken: Yanlari igin
sikma torbasi ve kiigUk yildiz u¢ kullandim. Ust ortaya rendelenmig gikolata ve hazir gikolata kareleri koydum.
Ust yanlara da bégurtlen sos déktim.
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