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KAHVELI VE CIKOLATALI DONDURMA

MALZEMELER

4 bardak sut

6 yumurta sarisi

1 paket sekerli vanilya

1 su bardagi tozseker

Ici ve Ustl igin:

1 kahve fincani kavrulmus tane kahve 1 kahve fincani kakao
1 bardak aci Amerikan kahvesi

2 bardak krem santi

YAPILIS TARIFI

Bir tencereye seker, vanilya ve yumurta sarisini koyup bir telle karistirin.
Icine azar azar sicak situ katip yedirin. Kisik ates Uzerinde kaynama
derecesine gelene dek karistirarak pisirin.( kaynatmayin, kesilir!)

Kahve tadi vermek igin, sttli kremaya ilikken biraz aci kahve katin. Sonra
buzlukta dondurun.

Cikolatali yapmak igin, st kaynatilmadan énce igine kakao karistirin ve
sicak kakaolu sutl yumurtali sekere yedirin. llik hale gelince dondurun.
Dondurma servisi yaparken dondurma bardaklarinin dibine énce 2 yemek
kasigi aci kahve koyun ve Uzerini kahveli dondurmayla doldurup tzerine
krem santiy siktiktan sonra kavrulmus kahve serpistirin. Ya de ¢ikolata
rendesi serpistirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:4674 « adi:Kahveli ve Gikolatali Dondurma « génderen:-BMW:- « indirme tarihi:05.04.2025 - 09:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-ve-cikolatali-dondurma-vt3727
http://www.tcpdf.org

