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KAHVELI VE CEVIZLI MUFFIN

1 paket hazir gikolatall sos

7 dilim kepekli tost ekmek

2 cay kasig hamur kabartma tozu
Yarim su bardagi esmer seker

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 corba kasigi granll kahve

1 corba kasigi kaynar su

1 yumurta

Yarim su bardagi st

1 kahve fincani siviyag
Girpilmis kremsanti

Gekilmis ceviz

Ekmekleri bir kaba ufalayin. Kabartma tozu, ceviz ve esmer sekeri ilave edin. Kahveyi sicak suda eritin.
Soguyunca ekmekli karigima ilave edin. Yumurta, sit ve yagi ekleyip iyice karistirin. Hamuru yaglanmis muffin
kaliplarina dokuip énceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 20 dakika pigirin. Muffinleri servis tabagina alin.
Uzerlerine ¢ikolatall sosu gezdirin. Kremsanti ve ¢ekilmis ceviz ile siisleyip servis yapin.
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