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KAHVELI SUFLE

3,5 su bardagi sit

3/4 su bardagdi toz seker
1 su bardagi un

50 gr. kahve

100 gr. margarin

1 adet vanilya

7 adet yumurta

Bir cimdik tuz

Situ, vanilyay, sekeri ve tuzu kaynatin. Kaynadiktan sonra kahveyi katin.

Bir kasik margarini ayirip, kalani eritin. Unu katin, 1-2 kere g¢evirin, kaynayan sute katip, hizli hizl ¢irpin.
Kaynayinca atesi kapatin. Kremayi sogumaya birakin. Yumurta sarilarini teker teker katip, karigsima yedirin.
Yumurta aklarini kar gibi ¢irpip, kremaya katin. Kalibinizi 6nce yaglayin. Sonra her yerine degecek sekilde
sekeri serpin. Kremay! kaliba bosaltip, dnceden isitiimisg firnda 140 °C&apos;de 45 dakika pisirin. Son 10
dakikada 1siy1 200 °C&apos;ye cikartin. Kapagini agip, pudra sekeri serpin. 5 dakika dyle bekletin. Cikarir
¢ikarmaz servisi yapin.
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