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KAHVELI SUFLE

4 corba kasig tepeleme un
4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

80 gram bitter cikolata

80 gram sl ¢ikolata

150 gram tereyagi

1 corba kasigi kakao

2 gcorba kagsigi granul kahve
Yarim ¢ay bardagi su

Tereyag ve gikolatalari igi su dolu bir kapta benmari usull ile eritin. Cikolata erirken igine seker ekleyin ve
karistirarak sekerin tamamen erimesini bekleyin. Seker eridikten sonra gikolata karigiminin biraz ilinmasini
bekleyin. llinan bu karigima yumurta sarilarini koyun ve iyice karigtirin,

Ayri bir kapta granul kahveyi yarim ¢cay bardagi suda eritin. Eriyen kahveyi gikolata karigsiminin igine bogaltin.
Kakao ve unu da ekledikten sonra ¢irpma teliyle iyice karigtirin. Diger taraftan yumurta aklarini ayri bir kaseye
koyun, i¢ine bir fiske tuz atin ve mikserin yiksek ayarinda kdpurene kadar ¢irpin. Elde ettiginiz bu kdpuk
karigsimini da diderine ilave edin ve tahta kagik yardimiyla kdpugu pek séndirmeden karigtirin.

Sufle kaplarini tereyagiyla yaglayin ve firin tepsisine dizin. 15-20 dakika dinlenmeye biraktiginiz karisimi sufle
kaselerine agzina kadar doldurmadan paylastirin. 180 derecelik firinda yaklasik 15 dakika kadar pigirin.
Dilerseniz Gzerine pudra sekeri dokerek servis edebilirsiniz.

— T

£, {
7,

© lezzetler.com tarif no:143577 « adi:Kahveli Sufle « gdnderen:yasemin abla « indirme tarihi:02.04.2025 - 17:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-sufle-vt39849
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kahveli-sufle-143577.jpg
http://www.tcpdf.org

