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KAHVELI SUFLE

https://www.elele.com.tr

125 gr tereyagi

120 gr bitter ¢ikolata

2 yumurta

2 yumurta sarisi

60 gr toz seker

2 ¢ay bardagi un

1 cay kasid! espresso
Yarnim cay bardagi sicak su
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Tereyag ile bitter ¢ikolatay bir cam kaseye alip benmari usull eritin ve karigtirarak ilindirin. Yumurtalar,
yumurta sarilari ve sekeri bir kasede mikserle ¢irpin. Tereyadl cikolata, un ve yarim ¢ay bardagi sicak suya
eklenmig espressoyu ilave edip karigtirin. Karigimi igleri yaglanmig sufle kaplarina Ustten birer parmak bogluk
kalacak sekilde doldurun. Onceden isitilmis 200 derece firinda 10-12 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serpip
bekletmeden servis yapin.
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