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KAHVELI RULO PASTA

2 corba kasigi kahve

100 gram sutsiz ¢ikolata

4 yumurta

6,5 ¢corba kasigi toz seker

1 corba kasigi kakao

Krema igin:

1,5 corba kasigi st

25 gram rendelenmis beyaz cikolata
2 corba kasigi kahve

6,5 ¢corba kasigi pudra sekeri
5 ¢orba kagigi margarin

2 muz

On hazirlik olarak firini 180 derecede isitin. Bir firin tepsisini yagl kagitla kaplayin. 2 corba kagigi kahveyi 1
corba kasidi suda eritin. SUtstiz ¢ikolatayi kl¢Uk bir sos. kabina koyup, karistirarak benmari usul eritin.
Yumurta sarilarini sekerle birlikte ¢irpin. Gikolata ve kahveyi yumurtall karigsima katin. Yumurta aklarini da kar
haline gelene kadar ¢irparak ilave edin. Firin tepsisine dékip, 15 dakika dakika pisirin. Cikartip Gzerine kakao
serpin. Yagli kagitla birlekte rulo yapin. Krema igin beyaz ¢ikolatayr benmari usull eritin. Sit ve kahveyi
ekledikten sonra sogumaya birakin. Bagka bir kasede pudra sekeriyle yagdi ¢irpin. Gikolatal karigima katin.
Ruloyu agin. Kremayi dékin. Boyuna kestiginiz muzlari da koyup tekrar rulo yapin. Uzerine pudra sekeri serpin.
Sogutup, servis yapin.
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