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KAHVELI ROKOKO

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi kakao

2 kahve fincani un

2 kahve fincani toz seker
1 paket vanilya

3 adet yumurta

2 poset krem santi

2 su bardagr sit

Uzeri Igin:

1 paket bitter ¢ikolata

Bir tencerenin igine; sit, kakao, un. toz seker ve vanilyayi koyarak orta isili atesin Gzerine oturtalim. Sdrekli
karistirarak, katilasip muhallebi kivamina gelinceye dek pisirelim. Kaynamaya bagladiktan 1-2 dakika sonra
atesten alalim ve sicakken icine ¢irpilimis yumurtalan ekleyelim ve karistirmaya devam edelim. Bir taraftan da
baska bir kasenin iginde krem santi ve sutl 5-6 dakika ¢irparak, katilastiralim. linan muhallebiyle krem santiyi
birbirine karigtirarak, iyice harmanlayalim. Yuvarlak ve orta boy cam bir kasenin i¢ini stre¢ naylonla iyice
kaplayalim. Hazirladigimiz karisimdan U¢ kepge kadar naylonla kapladigimiz kaba ddkelim. Hazir bezelerimizi
bir sira yerlestirip, tekrar kron santili muhallebiden birka¢ kepge Uizerine ekleyelim. Bu iglemi elimizdeki
malzemeler bitinceye dek yapalim ve kabimizi derin dondurucuya koyarak 1 gece bekletelim. Ertesi gin tir
servis tabagina ters gevirip, Uzerine de ¢ikolata rendesi serpistirerek servise sunalim.
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