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KAHVELI PUDING

Yarim paket beyaz tost ekmegi,
1 su bardagi krema,

1 su bardagi tozseker,

5 adet yumurta,

yarim su bardag st,

50 gr. Margarin,

1 su barda@i dévilmuis findik,
2/3 su bardagi kirilmig gikolata.
Icine:

2 tath kasig kahve,

1 tath kasidi toz Turk kahvesi,
1 tath kasidi kakao

Finn kabini hafifce yaglayin. Tost ekmeklerinin kenarlarini kesin. Tost ekmeklerini bir kat kalibina dizip arasina
kirimis ¢ikolata ve déviimds findiklari serpin. Uzerine de diger kalan tost ekmeklerini siralayin. Tozseker,
eritilmig margarin, sit, Turk kahvesi ve kakaoyu birlikte karigtirin. Diger tarafta yumurtalari iyice girpin ve krema
karisimina ekleyin. Bu siviyl ekmeklerin Gizerine ddkin. Oncelikle kalibin agzini folyoyla kapatin. Kalibi benmari
usull kaliba koyun. 200 dereceli firnda 40-50 dakika kadar pisirin. Arzuya gdre sicak ya da soduk servis yapin.

ML® Kahveli Biskivi icin tiklayin
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