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KAHVELI PASTA

1 cikolatal pasta tabani
1 su barda@i sekerli kahve
2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 paket vanilya

1 paket kremsanti

1 su bardag st

300 gram bitter ¢ikolata

Kremasi i¢in sOtl, yumurta sarisini, unu ve sekeri koyulagincaya kadar karistirarak tencerede pisirin. Bu karigimi
ocaktan alinca igine tereyadi ve vanilyayi ekleyip sogumaya birakin. Servis tabagina kekin yarisini koyun, sekerli
kahveyle islatin. Kremayi tepeleme yerlestirin, Gzerine diger keki koyun. Onu da sekerli kahveyle bir miktar
Islatin, kremayi yayin. Kremsantiyi sttle ¢irpin, pastanin her tarafina striin. Erimis ¢ikolatayi gezdirin. Cikolata
yerine kakao da serpebilirsiniz. Buzdolabinda biraz bekletip dilimleyerek sunun.
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