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KAHVELI PASTA

3 adet yumurta,

150 gram margarin,

1 su bardagi un,

3/4 su bardagi tozseker,

2 cay kasigi kabartma tozu,
3 tath kasig kahve,

125 gram un,

150 gram tozseker,

2 su bardagi sut,

2 cay kasigi misir nisastasi,
2 tath kasigi nescafe,

2 yaprak jelatin

Once yumurtalari ve sekeri cirpin. Ardindan kiip seklinde kestiginiz margarini ve kabartma tozunu ekleyin, iyice
¢irpin. Margarin yumurtaya karistiktan sonra kahveyi ve unu azar azar ekleyin. Bir sire karigtirdiktan sonra 20
cm capinda hafifce yaglanmig bir pasta kalibina bosaltin. 200 dereceli firinda 30-35 dakika pigirin. Firindan
¢ikardiktan sonra kalibi sogutun. Diger tarafta 4 ¢orba kasigi unun Gzerine yaklasik yarim ¢ay bardagdi suyu
koyun, iyice karistirin. Bulamag haline getirin. Cok kisik ateste kisa bir sire tahta kasikla karistirin. Nisastayi ve
hemen ardindan sati ekleyin. Unun topaklanmasini 6nlemek igin ¢ok dikkatli bir sekilde ara vermeden karigtirin.
Bu arada nescafeyi ve sekeri ilave edin. Diger tarafta yarim ¢ay bardag@i sicak su iginde jelatini eritin.

Erimis jelatini ocaktan indirdiginiz muhallebiye hizli hizl karigtirarak, yedirin. Soguyan keki enlemesine kesin.
Arasina bol miktarda muhallebi strin. Akmasini 6nlemek icin diger pargayr muhallebi soguduktan sonra Gizerine
kapatin. Kalan muhallebiyle Gzerini ve yanlarini sivayin. Isteginize gére beyaz ¢ikolata veya dilediginiz yemislerle
de susleyebilirsiniz.
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