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KAHVELI PASTA

https://www.elele.com.tr

75gun

30 g granil kahve

3 yumurta

115 g toz seker

1 limonun rendelenmig kabugu
I¢ harciigin:

175 g labne peyniri

1 yemek kasigi bal

50 g toz zencefil

Sos igin:

225 g pudra sekeri

1 yemek kasigi su

2 yemek kagsidi sekersiz hazirlanmig kahve

Firnni 190 derecede isitin. 20 santim ¢capinda kelepgeli kek kalibinin igini yaglayin. Un ve kahveyi bir kaseye alin.
Yumurtalar ve sekeri bagka bir kaseye alin. Krema kivaminda olana kadar mikserle ¢irpin. Unlu karigimi azar
azar ekleyip ¢irpmaya devam edin. Hazirladiginiz harci yuvarlak kalibin igine dokin. Sicak firnda 30-35 dakika
pisirin. lzgara telinin Uzerine alip sodutun. I¢ harci igin, labne peyniri ve bali bir kaseye alip karistirin. Zencefili
ekleyip karistirmaya devam edin. Sogumus olan keki enine ikiye kesin. Alttaki par¢anin tizerine kremayi bir
spatula yardimiyla yayin. Diger kek pargcasinin kremanin izerine kapatin. Sos igin, pudra sekeri kahve ve suyu
bir kasede karigtirin. Kekin Uzerine dokin. Pastayi birka¢ saat buzdolabinda bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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