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KAHVELI PARFE

1 su bardagindan biraz fazla Sivi Krem Santi - Stt Kremasi
1 su bardagindan biraz fazla Tam Yagli Yogurt

4 cay kasigi nescafe

1 corba kasigi sicak su

Yarim su bardagi pudra sekeri

Sislemek icin:

1,5 corba kasigi rendelenmis fistik

8-10 tane kavrulmus badem

1 tutam kuru Gzim

1 litre hacminde derin ve ¢ukur bir kaseyi hafifce sivi yagla yaglayin.

Baska bir kapta Sivi Krem Santi- St Kremasi ve yogurdu el mikserinin en diisuk hizinda karistirin. Nescafeyi
sicak suyla karistirin. Erimis kahve ve pudra sekerini yodurtlu krema karisimina kasik kullanarak yavasc¢a
yedirin. Karisimi dnceden yaglanmis kaseye bosaltin ve katilasana dek buzlukta dondurun. Donmus parfeyi
servis yapmadan 45 dakika énce buzluktan buzdolabina gecirin. Daha sonra ¢ukur kaseyi diz bir servis
tabaginin Uzerine ters cevirin. Parfeyi istediginiz sekilde susledikten sonra buzlukta 15 dakika daha bekletip

servis yapin.

Not: Turk kahvesi ve filtre tir0 ince ¢ekilmis kahveler kullaniimamalidir. Tatlinizi diiz servis tabagina gegirmekte
zorluk gekerseniz, kasenizi sicak su dolu bir kabin igine daldirip ¢ikarin. Bdylece parfenin kenarlari eriyip kaptan
kolayca ayrilacaktir.

© lezzetler.com tarif no:4475 « adi:Kahveli Parfe « génderen:Erding « indirme tarihi:08.04.2025 - 00:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-parfe-vt3571
http://www.tcpdf.org

