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KAHVELI PARFE

2 adet yumurta

7 corba kasi§i toz seker
300 gr. krema

8 corba kasi§ pudrasekeri
2 ¢orba kasiJl nescafe

Yumurtalari ve sekeri bir tencereye alalim. Tencereyi ¢ok hafif bir atesin Uzerine oturtalim. Hi¢ ara vermeden 15
dakika ¢irpalim. Yumurta aklan kanlagtiktan sonra tencereyi atesin Gzerinden alalim. Sogumaya birakalim.
Kremayi, 8 corba kasidi pudrasekerini ve 2 ¢orba kasigi nescafeyi ayri bir tencereye alalim. Boza gibi koyu bir
kivama gelene dek ¢irpalim. Koyulastidi an ¢irpmayi birakalim. Kahveli kremayi ve yumurta aklarim tahta bir
spatul Ge iyice dzlesene dek karigtir alim. istedigimiz sekide bir kaliba dolduralim. Buzlukta 3 saat bekletelim.
Buzluktan g¢ikardiktan sonra parfeyi kalibin kenarlarindan bir bigak yardimiyla ayiralim. llik suya batiriimig bir
bezle kalibin altini silelim. Parfeyi bl slre buzlukta bekletilmis servis tabagina ters yiz edelim. Dilimleyerek,
servis yapalim. Afiyet olsun.
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