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KAHVELI PARFE

1,5 su bardag stit

1 yemek kasigi grantl kahve

2 paket krem ganti

Sosu i¢in;

150 gram bitter gikolata

150 ml krema

15 yulafl biskdivi ]

Yarim su bardag findik (Istege gore)

Kahveyi stittin i¢inde eritin.

Krem gantiyi bir karistirma kabina alin ve kahveli soguk sttt ekleyip kivam alincaya kadar mikserle ¢irpin.
Biskduivileri kliguik parcalara béltip krem santiye ilave edin.

Findiklari da iri pargalar halinde ufaladiktan sonra baton bir kaliba streg film serin ve karigimi igine doldurun.
Dondurucuda en az 3 saat bekletin.

Sosu i¢in kremayi isitin. Gikolatay ktiguik pargalara béltip kremaya ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirmaya
devam edin. Ardindan sogumaya birakin.

Dondurucudan ¢ikardiginiz parfeyi kalibi ters gevirerek ¢ikartin.

Uzerine ¢ikolata sosu gezdirin ve soduk servis edin.
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