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KAHVELI PARFE

https://www.elele.com.tr

1.5 su bardagi sit

2 paket krem gsanti

Yarim su bardag findik igi
15 yulafl biskivi

1 yemek kasidi instant kahve
Sos igin:

150 gr bitter cikolata

150 ml krema

S0tu buyUk bir kaseye alin. Kahveyi ekleyip eritin. Krem santiyi ilave edip mikserle ¢irpin. BiskGvileri kligUk
parcalar seklinde kirip krem santiye ekleyin. Ortadan ikiye kesilmis findiklari karigsima ilave ederek karistirin.
Dikdortgen bir kaliba streg folyo yayin ve karigimi igine doldurun. Parfeyi derin dondurucuda 2 saat bekletin.
Kremayi tavaya alip kaynatmadan isitin. gikolatay! kiigiik pargalara bolerek kremaya ekleyin ve eriyinceye kadar
karistinin. Sogumaya birakin. Kalibi ters gevirerek parfeyi servis tabagdina alin. Uzerine ¢ikolata sosunu ekleyip
servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-parfe-vt3571
https://www.elele.com.tr

© lezzetler.com tarif no:128498 « adi:Kahveli Parfe « génderen:seb-i yelda ¢ indirme tarihi:11.04.2025 - 20:38


https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kahveli-parfe-128498.jpg
http://www.tcpdf.org

