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KAHVELI MUS DILIMLERI

Gerekli malzemeler: (6 kisilik)

12 dilim tuzsuz Etimek

2 ¢orba kasiJ hazir kahve

3/4 su bardagi (180 ml.) kaynar su

4 corba kasig esmer seker

200 gr. beyaz gikolata (kuglk parcalara ayriimig)
1/2 su bardagi (125 ml.) krema.

Mus igin:

200 gr. bitter ¢ikolata (kligUk parcalara ayrilmig)
60 gr. tereyadi

2 yumurta sarisi

1/4 su bardagi (60 ml.) krema

2 yumurta sarisi

2 ¢ay kasigi hazir kahve (sicak suda erimis)

1 su bardag sut ile hazirlanmis, 1 paket hazir toz krem santi.

20 cm. kare finn kabinin altini yagh kagit (veya folyo) ile kaplayin. 6 Etimek dilimini kabi kaplayacak sekilde
serin.

2 corba kasiJI hazir kahveyi 3/4 bardak sicak suda eritip esmer seker ile karistirin. Firin kabina yaydiginiz
Etimekleri sekerli kahvenin yarisi ile i1slatin. Beyaz ¢ikolatayr benmari usult eritin. 1/2 su bardagi kremayi da
ekleyerek karistirin. Bu karigsimin yarisini kahve ile islatilan Erimeklerin Ustline dékiin ve buzdolabinda 15 dakika
bekletin.

Buzdolabindan aldiginiz kaptaki Etimeklerin Ustiine kalan 6 dilimi serin ve bu Etimekleri kalan sekerli kahve ile
islatip kalan beyaz cikolatali karigimi Ustlerine dékin. Tekrar 15 dakika buzdolabina koyun.

Musu hazirlamak icin bitter gikolatayl ben mari usuli eritin. Biraz soguyunca igine tereyagini, kremayi, yumurta
sarilarini ve hazir kahveyi ekleyip karistirin.

Toz krem santiyi paketin Ustlindeki tarife uyarak hazirlayin ve yavasca cikolatal karigima tahta kasikla yedirin.
Hazir olan mugu Etimeklerin Ustiine yayin. Buzdolabinda katilasana kadar (en az 3 saat) bekletin. Arzu
ederseniz servis aninda tatlinin Gstline kakao serpip taze meyvelerle susleyebilirsiniz. Artik nefis tathniz hazir.
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